
Semidano di Sardegna D.O.C.

Uvaggio: Semidano 100%
Altitudine: 110 m s.l.m.
Composizione del suolo: Suoli sabbioso-
argillosi con presenza moderata di
scheletro, derivati da substrati di origine
vulcanica.
Densità d’impianto: 4.500 ceppi per
ettaro
Forma di allevamento: Guyot
Vinificazione: Fermentazione alcolica
vasche di acciaio inox
Grado alcolico: 12,5% Vol.
Note di degustazione: Giallo paglierino
luminoso. Al naso esprime un profilo fine e
distintivo: note di frutta bianca matura si
accompagnano a delicate sfumature
floreali e a una nota leggermente eterea,
che evolve verso richiami di erbe
mediterranee e mandorla fresca. Al
palato è equilibrato e scorrevole, con una
freschezza misurata che sostiene il sorso e
una chiusura sapida, pulita e persistente.
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